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&

2017 Beaumes-de-Venise AOC "Les Hauts",

Type:  Red wine

Quantity:  0.751

Alcohol content:  14.5%

Price: 15.00 €

Bottle closue:  NMatural cork

Maturing:  Stainless steel and oak barrels

Varieties: Grenache 50%,

Syrah 50%.

Registration number :

Wine Review Report :

L

@

@

Wein-Plus rating:  Very good (88 WP)

Rhone, France

1 Seal DOWNLOAD AWARDS AND SEALS

1 Wine Label

#Pie-LLH17

Last reviewed: 12 June 2020

Editor note:

DOWNLOAD

Bottle image in HD without watermark

Tart, slightly dried vegetal to tobacco and peppery scent of predominantly dark berries with

earthy and leathery tones. Ripe, juicy, partly preserved, dark fruit again, some roasted oak, 1 save this wine link or share it

slightly ethereal on the palate, bitter chocolate, some bite and crunchy tannins, persistent, quite

full-bodied, but also has some freshness, a little liquorice and juniper, very good, firm , juicy and ooo@eo

spicy finish.
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Article The SommJournal sur IGappellation Ventoux
MagazineNord Américain dédiéauvin
Numérodejuin-juillet 2020

M THE SOMMELIER JOURNAL

X FACTOR

TRINCHERO FAMILY ESTATES'
HERITAGE COLLECTION PUTS

JUST OUTSIDE OF AVIGNON, you'l

WINEMAKERS IN THE DRIVER'S SEAT

THE SOUTHERN
RHONE VALLEY'S ated to make a real impact in the Rhone
IS EXPERIENCING St il
A SURGE would say the Ventoux is booming and all
this new interest and investment is a good
thing for 2
This newfound vitality present in the
region's wines has not gone unnoticed by
the US. sommelier commurity a
FINDS ITS GROOVE i e
10 present to their clientele. “Value is

the Southern Rhone, Grenache dominates

by David Ransom

‘embraced the uniqueness of our region

times drink well above their price category,
making them 2 good option to pour by

find one of the Southern Rhdne's most  here;reds make up 56% of the region's  and what t allows for our wines:" mh‘ww“nmm e‘m Ms:::: :‘O*":‘:’:rmmgflm
exciting wine reglons: the Ventoux AOC,  production, followsd by rosé at 38%. Climate-wise, Ventoux is impacted by & s e Mol "'G"‘“"“‘“": A ot SN A e
which Is nestied at the foot of the impos- While Ventotx has a history of wine- the Mistral, but due 10 the region’s easterfy
g my main focus, to show elevated fresh-  Colibri's Olivier Legranger, while others—  these wines easier to pair with a wider

ing mountain east of Carpentras that gives  making that, like much of the Rhone, dates  position and relatively high elevation, the ness and adidity’ says James King, of them F: King, and Clas de of dishes”
‘this up-and-coming appedtation its name. back 1o Roman times, its focus on making  influence of the Rhne Valley's signature. Cniteau Unang,a 1,200-year-old property  Trias' Even Bakke—are foreigners who are: Sommelier and Melileur Ouvrier de

Not famillar with Vertou Here's 3 qQuality teroir-driven wines has been a farly  wind isn't as strong as it s in more central- e s e oW kg 10 g tia reckn o T. | Frais hopores Clvatophe s
primer: ts production area covers just recent development.“For longer than not, Iy located areas. Further distinguishing Ven- g Vertous climate s just one of the region's wines. runs the wine program atThe Battery in
over 5,700 hectares, sprawling from the  Ventoux was known for massproduced,  toux from the rest of the Southern Rhone 8 factors atiracting a new generstion of ~entowc s the Kt ripening S of  San Frandsco, agrees“As somecne who
southem side of the Dentelles de Mont-  inexpersive wines.”says vintner Corinna is ts namesake peak, which funnels cool ar b afokics o tiaa g o the Southem Rhane and 2s such presents. _ grew up in nearby Avignon Ventoux hokis
mirail range southeast of Gigondas down  Faravel of Domaine Martinelle, which ies  down from the Alps;this in tum createsan ¢ affordability and avaiabilty of and and freshness and acidity on a scale not seen a special meaning for me;” he adds."Tm
through the Vaucuse plateau on the north  within spitting distance of the Dentelles.  evening dhurmal shift that counters the heat 3 an abundhnce of variation in the soflsas i other areas.With freshness a goal of o delighted to see these wines finally starting
side of the Luberon AOC.As inmuch of  “But that’s changing niow.as we've finaly o the day during the growing season."Our 2 ther w ' 10 get recognition i the market”

Olive trees stand lallina vineyard
in Ventous, where polyculture is
trusted proxctice. c
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Dégustationpar Cyril Montégu publiée sur Instragram pendantle
confinement
AOC VentouxLa Tuiliere 2018

Bloggeur chineur de bonne nourriture et bon vin surla regionlyonnaise

Blog: Labuvette lyonnaise- https://labuvettelyonnaise.com/
Deshistoiresde comptoir autour dela food & du vin. Un blog lyonnaisouvert atousles
épicurienset lesamoureuxdu bon vivre.

La jolie découverte @& | |
Un ventoux avec un bel équilibre.
Grenache, Cinsault & Syrah.

|

LA TUILIERE

VENTOUX

DOMAIN!

PIEBLAN'
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https://labuvettelyonnaise.com/

Blogi L & du vino par Herveé Lalau
Rhone,Nord et Sudi le 20/05/2020
AOC Ventoux LaTuiliere 2018

HervéLalau: Journalisterédacteuet dégustateutravaillant pourdiversmagaineset sites
francophoneslédiésaumondedu vin. Il arecule Wine Blog Trophyen2010.1I aparticipéala
rédactiondel 6 ® d2016dudrandLaroussalu Vin.

https://les5duvin.wordpress.com/2020/05/20/rhnoed-et-sud/

Crozes et Ventoux

Sans surprise, cela se ressent dans le style des vins, et je viens d’avoir l'occasion
de le vérifier en recevant coup sur coup un Crozes- Hermitage (Terre d'Eclat
2017, du Domaine de La Ville Rouge) et un Ventoux (La Tuiliére 2018, du
Domaine Piéblanc).

Jai décidé de les ouvrir en méme temps, et de les déguster ensemble.
Le second est aussi rond et suave que le premier & les épaules carrées.

Méme les ardmes sont différents, plus acidulés pour le premier (cassis, cerise,
réglisse), plus fleurs des champs et fruit mir pour le second (figue, prune). Un
dénominateur commun, cependant : leur gourmandise, avec, dans les deux cas,

de belles notes épicées.

Pi¢blanc et Ville Rouge

Le Domaine de Piéblanc est situé & Caromb, au pied du Mont Ventoux. Il
produit également du Beaumes-de-Venise. De création récente (2014), il est aux
mains de Matthieu Ponson. La cuvée La Tuiliére est composée a 65% de
Grenache, complétés de Syrah, de Cinsault et de Carignan. Les vignes se situent

en terrasses & 300 m d'altitude, sur des limons, des sables et de l'argile.

Le Domaine de La Ville Rouge, lui, se trouve & Mercurol. Propriété de la famille
Girard, il compte une vingtaine d’hectares répartis entre Saint-Joseph et
Crozes-Hermitage. La cuvée Terre d’Eclats fait référence aux cailloux apportés

par le Rhone.


https://les5duvin.wordpress.com/2020/05/20/rhone-nord-et-sud/

Magazine CampagneGourmande

Lacuisinedu soleil,numérode juin-juillet 2020,spécialété

AOC Ventoux Roséde Piéblanc 2019
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AOC VENTOUX
Domaine
de Piéblanc

rosé de Piéblanc 2019
Sous une belle robe rose
ale, le vin dégage des
arémes de fraise, de péche
de vigne et de la gelée de
oseille. On retrouve un bel
quilibre en bouche avec de
a fraicheur et une finale
saline. A déguster lors
d'apéritif, autour d'une
cuisine exotique ou
méditerranéenne ou encore
d'un dessert telle qu'une
tarte aux fraises.

Vente directe-10€



Vidéo You Tube

Bu et Approuvé, AOC Beaumesde VeniselLes Hauts 2017

Dégqustationentrio du 19 avril 2020par: Véronique Raisn , Olivier Borneuf,
FabriceLegrand

https://www.youtube.com/watch?v=qggM0X573qVM

» —bl ) 000/6:22
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https://www.youtube.com/watch?v=ggM0X573qVM

Magazinelci Paris
Avril 2020

AOC Ventoux LaTuiliere 2018

ENTREE
CEufs cocotte épinards et lordons
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PLAT |
Agneau Txilindron aux olives

Agneau Txilindron
aux olives d’Espagne

Recotte de Julien Duboué. © Pierre Chivoret

© Taillez des morceaux d'agneau ef faites-les

Attention de ne pas les briler.
@ Emincez les échalotes et |'ail puis faites-les
revenir & la poéle. Dans une grande casserole,

rassemblez les morceaux d’agneau avec les

POUR &6 PERSONNES
® | kg dolives vertes
d'gspogn vaneta

colorer dans une poéle en fonte @ feu puissant.

® 100 g d'échalotes

®1,5kg d‘og.:l: échalotes, I'ail, le sel, le piment d’Espelette, le
it

vinaigre, le vin blanc, le fond de veau, le fond
brun ainsi que le thym et le romarin hachés.

&i .Sgd:l':l.ill “Fonosculrookudwxonmwoﬂ

t. Aux % de la cuisson, ajoutez
Agneau Txilindron el P'"“'dd; Pm": Ios piquillos (petits poivrons rouges de forme
aux olives d'Espagne e4ddde vm; de triangulaire) faillés en laniéres et les olives
i < .si. vertes d'Espagne coupées en deux.
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® 20 o de Hem Le Txilindron est cuit lorsque la viande est
o devin tendre ef se détache légérement de |'os.
©20cde fond de

veau

® 2 g de fond brun
en

@ 1 branche de thym

et de romarin
® 300 g de piquillos

ET ON BOIT QUOI?
La Tuiliére, domaine de Piéblanc, AOC Ventoux. Le nez libére

des notes florales. En bouche, ce vin a une belle structure ot
de la longueur. Domaine en conversion bio. 11 €, départ cave
Fabus d'okonl ext dangeress pour s sors. Comommez ovec modénosion
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Magazine CampagneGourmande

Hors-sériespécialféte, Novembre2019
AOC VentouxLa Tuiliere 2017
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